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CLASSIFICAZIONE: E’ un vino

di gradazione alcolica non inferiore al 16%

aromatizzato,

ottenuto da vini rossi selezionati, da Alcool a 95-
96°, da zucchero (saccarosio) e da infusione di
erbe aromatiche.

PROVENIENZA: Territorio di Marsala

VITIGNO: Uve rosse

INGREDIENTI: Vino liquoroso, Alcool, Aromi.
GRADO ALCOLICO: 16% Vol.

COLORE: Rosso
PROFUMO: Armonico e

aromatiche

intenso  di erbe
SAPORE: Tipico, pieno e persistente.
ABBINAMENTI: Classico come aperitivo, ottimo
per la composizione di molti cocktail

CLASSIFICAZIONE: E’ un vino aromatizzato,
di gradazione alcolica non inferiore al 16% ,
oftenuto da vini bianchi selezionati, da Alcool
a 95- 96°, da zucchero (saccarosio) e da
infusione di erbe aromatiche.

PROVENIENZA: Territorio di Marsala

VITIGNO: Uve bianche

INGREDIENTI: Vino liquoroso, Alcool, Aromi.
GRADO ALCOLICO: 16% Vol.

COLORE: giallo paglierino
PROFUMO: Armonico e

aromatiche

intenso di erbe

SAPORE: Tipico, pieno e persistente.
ABBINAMENTI: Classico come aperitivo, oftimo
per la composizione di molti cocktail
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