PROFUMI E COLORI DELLE TERRE DEL SOLE DI SICIlLIA
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CLASSIFICAZIONE:
\ E’ un vino aromatizzato, di gradazione alcolica non inferiore
' { al 16% , ottenuto da vini bianchi selezionati, da Alcool a
j 95- 96°, da zucchero (saccarosio) e da infusione di erbe

aromatiche.

PROVENIENZA:

Territorio di Marsala

VITIGNO:

Uve bianche

INGREDIENTI:

Vino liquoroso, Zucchero, Alcool, Aromi.
GRADO ALCOLICO:

A FONDATA NEL 1 16% Vol.

COLORE:

| - | Giallo paglierino

p/ PROFUMO:

Armonico e intenso di erbe aromatiche

peritio dal gusty delivaty ottty da ana SAPORE:
tractizionale vicelle della Casa,

Greparalo a base di un infecsione

PO Tipico, pieno e persistente.

Jddeale pes la prepasazione di cookdadlss

ABBINAMENTI:

Classico come aperitivo, oftimo per la composizione di molti
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